
vitello tonnato (18€)
Jambon culatello melon (18€)

Burrata alla caprese (17€)
Cassolette de scampis aux tomates cerises (20€)
Carpaccio de bœuf, roquette et parmesan (18€)

Asperges à l’italienne (19€)
Fricassée de champignons à la truffe (19€)

Saumon mariné au gros sel (20€)

Panzerotti à la truffe (20€)
Pâtes fraîches au ragù de nonna (18€)
Linguines aux scampis et avocat (20€)

Farfalles Ortolana (17€)
Tagliatelles au homard (pour deux couverts, 60€)

Côte à l’os (pour deux couverts, 58€)
Steak T-Bone (32€)

Filet mignon de veau à la tartufata (32€)
Poularde aux chicons (19€)

Côte d’agneau aux herbes (22€)
Pavé d’espadon à la pizzaiola (24€)

Pavé de cabillaud au pesto (26€)
Filet de bar au fenouil cuit au four (26€)



Menus
Menu “faccio io” (3 services) - 46 € par personne

Découvrez le panel gustatif du chef à travers son menu découverte. 
Il vous présentera un mixte d’entrées à partager, 

suivi d’un plat principal. 
Vous pouvez choisir entre Terre et Mer pour le plat principal et laissez-vous guider !

Antipasti e pasta (2 services) - 34 € par personne 
Savourez la délicieuse sélection du chef à travers

 un mixte d’entrées à partager et un plat de pâtes au choix, selon les suggestions du jour.

Panzerotti à la truffe
Pâtes fraîches de la nonna

Spaghettis au pesto et parmesan
Fettuccini aux scampis et courgettes

Farfalles casciotte et poivre

Antipasti e secondi (2 services) - 39 € par personne
 Savourez la délicieuse sélection du chef à travers un mixte d’entrées à partager

 et un plat principal viande ou poisson, selon le marché du jour.

Filet de bar au four
Pavé d’espadon à la pizzaiola

Poularde à la truffe noire
Mignonnette de veau au vin blanc

Pièce de bœuf primitivo
Côte d’agneau au romarin

Menu homard (minimum 2 couverts) - 75 € par personne
 Au choix : demi homard belle-vue, demi pâté de homard, demi homard gratiné.

Pour toute allergie ou intolérance, n’hésitez pas à vous adresser à notre personnel.


